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México: Produccion pesquera 1.2 millones ton/afio.
78% proviene de Estados del Noroeste (1 millén de ton).
Con un valor 550 millones de ddélares anuales. edataMares
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La-pesca-riberena en Meéxico produce 445 mil toneladas; que
significan 8 billones de pesos (400 millones USD).
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Captura en México
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.Datos

®  Sitios desembarco-comunidades 10

Batimetria 10 m
120

I Carreteras

‘|Modelo elevacion 130
\Valores

1 - High : 254 140 N
) - Low:0 150 4
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Captura en México

2000 pangas aproximadamente. 5000 pescadores aproximadamente.
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Regidon de Puerto Peilasco m Almeja blanca
Produccién anual (ton) 1205
Fig.1. Conectividad de Ecosistemas y Productividad. Vanr (USD) $15 miIIones $190’000
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cec. 01’8 Cadena de suministro de jaiba azul o café

(Callinectes bellicosus)
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PRIMARIA ALMACENAMIENTO MERCADOS
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Nombre comun

Puffer fish/Botete

Pink murex snail/caracol chino rosa

Box crab/cangrejo tractor
Triggerfish/cochito

Sand bass/Cabrilla arenera

Black murex snail/caracol chino
negro

Pacific spadefish/ calcetin

Burrito/burrito

Total general

Cem@

Cadena de suministro de jaiba azul o café

Nombre cientifico

Sphoeroides annulatus

Phyllonotus
erythrostoma

Hepatus spp.

Balistes polylepis

Paralabrax
maculatofasciatus

Muricanthus nigritus

Chaetodipterus zonatus

Haemulon sp

% de captura
incidental

49.56%

19.01%

16.89%
10.13%

4.00%

uso

Consumo humano

Consumo humano

Desecho

Consumo humano

Carnada/Consumo
humano

Consumo humano

Carnada/desecho

Carnada/desecho

(Callinectes bellicosus)

Capturaincidentallae
A 121 A~

jaijailoa

DESPERDICIO 36-74 gr de captura
incidental por kilo de jaiba.

89 a 18.6 toneladas de captura
incidental/temporada sélo en Bahia San
Jorge (ejido R. Campoddnico, Caborca,
Sonora).

Ninguna de las especies de captura

incidental esta registrada bajo el estatus de
proteccion nacional o internacional UICN,

CITES o NOM-059



Cadena de suministro de almeja blanca

(Dosinia ponderosa)

DISTRIBUCION A

PRODUCCION TRANSPORTE Y
ARRIBO PROCESAMIENTO
PRIMARIA ALMACENAMIENTO MERCADOS
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Objetivo: Mejoras en-la_perdida y

cec. Org desperdicio de alimento PDA
Experimento de selectividad

La prueba se realizo 2 sitios
desembarque y produccidon en las
costas del Alto Golfo de California
en Sonora:

DIFERENCIAHIPOTETICA ENIRENTA(R)

Trampa / Tipo de carnada Diferencia R (pesos mexicanos)

P S
IVMIPAGTHO DEL RENDIMIENTG ECONOMICO! DE LA FAUNA DE
ACONMPANAMIENTO! EN' LA CAPTURA DE JAIBA (catneeiss s

1D 7\
BELLIGOSUS)

250 gr de carnada = 250 gr de captura incidental por cada kilo de
jaiba. Alrededor de S500 pesos perdidos por dia (captura
hipotética). Mejorando la cantidad de captura se puede aumentar
el ingreso por pescador de uno a dos salarios minimos. (5141.7 6
$213.39 pesos).
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Objetivo: Mejoras en-la_perdida y

desperdicio de alimento PDA
Experimento de selectividad

31 TIPOS DETRANMPASYs 4T1POS
ARNADA,
AS: 90 TIRAVIPAS.
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CAPTURA JAIBA gr PROCESADA CHANO MACARELA SARDINA
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Chesapeake sencilla 165.3 983.5 977.4 499.3
Chesapeake doble 297.7 1307.7 1437.9 715.9

De izq. a der. Macarela (Scomber japonicus), carnada prefabricada, sardina
(7~ Monterrey (Sardinops s. caeruleus), chano (Micropogonias megalops).
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Conservacion culinaria

Conectar a las personas con el origen de sus alimentos.
Vincular a consumidores con productores que realizan practicas
sostenibles.

En beneficio de las comunidades, las especies y los ecosistemas
marinos.

Juntos, exploramos oportunidades que:

1. Utilicen mejores practicas.

2. Métodos de procesamiento que afiadan valor.

3. Sistemas de comercializacion y mercados mas justos.
4. Reducir la pérdida y desperdicio de alimentos.

5. Construir una red para incentivar las practicas sostenibles en toda
la cadena de suministro de productos del mar.
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Siguientes pasos

1. Fortalecer las capacidades de los productores.
2. Dar valor agregado y crear productos diferenciados (MRV).
3. Certificar a las productoras y productores.
4. Aprovechar la pérdida y desperdicio de la almeja blanca y jaiba -aprovechamiento de bycatch.
Reuso de residuos del procesamiento (conchas, patas, visceras)-.
5. Activar el procesamiento local de la jaiba e integrar a las mujeres.
6. Promover Protocolos Comunitarios.
(Base para entornos libres de COVID en la pesca artesanal).
7. Replicar proceso a otras comunidades y pesquerias.
Certificacion de pesquerias MSC.

Todo esto, ayudara a la produccion y consumo
responsable, asi como a la resiliencia y adaptaciéon de
las comunidades costeras ante el cambio climatico y
otras impactos como la COVID-19.
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de Acuacultura
del Estado de Sonors, O.PD.
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Condcenos

www.cedo.org
http://cedo.org/es/boletin
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https://web.facebook.com/pg/cedo.intercultural.1/posts/?ref=page_internal
http://www.cedo.org/
https://web.facebook.com/pg/CEDO.Inc/posts/?ref=page_internal
https://www.instagram.com/cedointercultural/
https://twitter.com/home?lang=es

