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Definiciones:
Pérdida y desperdicio de alimentos

* Pérdida de alimentos
= Toda porcion comestible y no de alimentos
que se retira de la cadena de abasto
alimentaria con fines de recuperacion,
reciclaje o eliminacion. La pérdida de
alimentos comprende el desperdicio

de éstos.
Adaptado de FUSIONS 2014

* Desperdicio de alimentos
= Las mermas registradas en las etapas
de comercializacion al por menor,
servicio de alimentos y consumo
se consideran “desperdicio”, lo cual
refleja el elemento conductual o de
comportamiento que se registra

en tales etapas.
Adaptado de Parfitt et al., 2010; Gustavsson, 2011 (para la FAO)

Fuentes: Tetra Tech, 2016; Alimento para Todos, 2016
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Definiciones: Sistema jerarquico de
recuperacion de alimentos

* Reduccion en la fuente: Acciones encaminadas a
minimizar excedentes en la generacion de alimentos

y evitar la pérdida y el desperdicio de alimentos. 2\ ,’
5. M Reduccion en la fuente
e Recuperacion para consumo humano: Medidas que % 4
buscan recuperar para consumo humano alimentos A T GET
seguros y nutritivos que de otra manera se habrian humano ALCANCE
desechado o desperdiciado, mediante la recepcion, |NFDoERLME

almacenamiento o procesamiento de alimentos, con

pago o sin él. \
* Recuperacion para consumo animal: Acciones para %% Reciclaje
recuperar como pienso alimentos seguros y nutritivos "‘o,&
que de otra manera se habrian desperdiciado, ’5%
%

mediante la recepcion, almacenamiento o
procesamiento de alimentos, con pago o sin él.

* Reciclaje: Acciones encaminadas a reciclar alimentos para aprovechamiento alimentario y no alimentario,
mediante procesos como el tratamiento industrial para fabricar compuestos (como grasas y aceites),
compostaje y digestion anaerodbica.

» Disposicion final: Acciones para eliminar alimentos por medios controlados y no controlados, como
deposito en rellenos sanitarios o en tiraderos a cielo abierto, incineracion y descarga en el alcantarillado.

Fuentes: Adaptado de EPA (2016a), MacRae et al. (2016), Papargyropoulou et al. (2014), Kelly (2014) y WRAP (2013).




¢, Qué elementos integran
la cadena de abasto alimentaria?
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PRODUCCION DE
ALIMENTOS
POSCOSECHA

Actividades
agropecuarias

Cosecha, manejo y
almacenamiento

PROCESAMIENTO

Manufactura,
procesamientoy
empacado

DISTRIBUCION

Transportacion,
distribucion y mayoreo

COMERCIALIZACION AL
MENUDEO

Tiendas de comestibles y
departamentales,
ministperes y mercados

SERVICIO DE
ALIMENTOS

Restaurantes, servicio de
banquetes, hosteleria,
comedores e instituciones

CONSUMIDORES

Compray consumo
domeéstico

T

SIN COSECHAR

Vegetales y animales no
aprovechados y que
quedan en campos de
cultivo o cria

PIENSO

Fabricantes de alimentos
para animales y mascotas

MERCADOS
SECUNDARIOS

Organizaciones dedicadas a
recuperar alimentos y

revendedores

PROCESADORES
ORGANICOS

Compostajey
bioenergia

DISPOSICION
FINAL

Alcance del proyecto (excluye produccion de

alimentos precosecha y consumidores) Deposito en rellenos

sanitarios e incineracion

. ) : ) L

Cadena de abasto Alimentos comestibles para Destino de alimentos I 0

alimentaria primaria consumo humano y después desperdiciados = 2
-

animal
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Etapas de la cadena de abasto alimentaria: Alcance
del proyecto

Produccion de alimentos poscosecha
Manejo y almacenamiento de productos alimentarios en el ambito
agropecuario, después del cultivo de vegetales o la crianza de animales.

M Procesamiento
=8 Transformacion de alimentos crudos en productos aptos para consumo,
preparacion o almacenamiento.

Distribucién
=1 Transportacion de productos alimentarios después de la cosecha para
hacer llegar al consumidor. Incluye comercializacion al por mayor e

intermediacion a lo largo de la cadena de abasto alimentaria.

= Menudeo
=8 \/enta de alimentos en un establecimiento comercial o mercado dirigido
al consumidor.

Servicio de alimentos
Proveedores de servicios de alimentos y bebidas que sirven comidas
o refrigerios en contextos comerciales e institucionales.
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Tipo de sectores interesados

Industria

= Organizaciones dedicadas al procesamiento, preparacion, preservacion
y distribucion de alimentos y bebidas, y sus respectivas asociaciones.

Empresas
= Entidades comerciales que preparan, compran o venden alimentos, o
prestan servicios relacionados con la industria, por una contraprestacion
monetaria.

Gobierno
= Instancias locales, regionales, estatales o provinciales y federales con
responsabilidades relacionadas con alimentos y la pérdida y el desperdicio
de éstos.

Organizaciones no gubernamentales dedicadas a la recuperacion
de alimentos

= Grupos sin fines de lucro o voluntarios formados con el proposito de
prestar servicios o propugnar politicas publicas. La mayoria de las ONG
mencionadas en este contexto trabajan en la recuperacion de alimentos
para distribuir excedentes a poblaciones sin seguridad alimentaria.
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Iniciativas internacionales y de América del Norte en
materia de pérdida y desperdicio de alimentos

e |niciativas mas importantes en el ambito internacional
= Meta de los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) de la ONU a
reducir a la mitad el desperdicio mundial de alimentos (2015).
= |niciativas Piensa. Aliméntate. Ahorra. (2013) y SAVE FOOD (2011).
= Protocolo sobre la pérdida y el desperdicio de alimentos - estandar
para cuantificar las pérdidas y desperdicios (2016).

» Escenario regional

= Plan de Accion de América del Norte para una Alianza sobre Clima,
Energia Limpia y Medio Ambiente - Estrategias para la mitigacion de
emisiones de metano (20106).

= Comunidad de Estados Latinoamericanos y Caribenos - Objetivo de
reducir a la mitad las pérdidas y desperdicios de alimentos (2015).

= Comision para la Cooperacion Ambiental - Colaboracion en la adopcion
voluntaria de medidas (2015).
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Desperdicio mundial de alimentos por peso

i 1,300 millones de Pescadoszy‘:/mariscos,

toneladas de alimentos
al ano terminan tirandose Oleaginosas y
= Casi un tercio de los

Carne, 4%

leguminosas, 3%

alimentos producidos
para consumo humano.
La Organizacion de las
Naciones Unidas para

la Alimentacion y la
Agricultura (FAQO) utiliza
los volumenes de
produccion de mercancias
registrados por los paises
para generar estas
estimaciones.

Cereales, 19%

Fuente: Gustavsson et al., 2011, para la FAO.
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PDA, por pais, en América del Norte
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1. Eltonelaje de PDA incluye partes comestibles y no comestibles, con base en estimaciones derivadas de hojas de balance de alimentos de la FAO.
2. Los datos de la FAO comprenden el sistema de mercado en el segmento de distribucion (por ejemplo, comercializacién al por menor y servicio
de alimentos).




@] TETRA TECH

PDA per capita en América del Norte
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1. Eltonelaje de PDA incluye partes comestibles y no comestibles, con base en estimaciones derivadas de hojas de balance de alimentos de la FAO.
2. Los datos de la FAO comprenden el sistema de mercado en el segmento de distribucion (por ejemplo, comercializacion al por menor y servicio
de alimentos.
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Causas de PDA:
Panorama general en América del Norte

Causas de la PDA mas frecuentes en
la cadena de abasto de alimentos:?

e Sobreproduccion de procesadores,
mayoristas y minoristas

e Alimentos danados

e Falta de infraestructura de
refrigeracion en la cadena

o Especiﬂcaciones en la Fuente: Mercado Fairway, Nueva York, 2016
clasificacion de alimentos

e Demanda del cliente

e Fluctuaciones del mercado

1. Causas enumeradas que atanen a los tres paises de América del Norte, a excepcion de la gestion de la refrigeracion
en la cadena, problematica que se esta atendiendo en forma activa en México.
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@ Causas de PDA: Produccion de alimentos poscosecha

e Alimentos danados

e Cancelacion de pedidos

Rigurosos términos contractuales

* Precios de mercado variablesy
elevados costos de mano de obra

e Expectativas estéticas

e Falta de infraestructura
de almacenamiento

Fuentes: Tetra Tech, 2016; Alimento para Todos, 2016



-4 Causas de PDA: Procesamiento

e Recorte o depuracion con
fines de uniformidad

e Cancelacion de pedidos

Demanda del cliente

Sobreproduccion

e Elevado costo de inversion

Etiguetado inadecuado

Productos deformes

Contaminacion

Fuente: ReFED, 2016
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Causas de PDA: Distribucion

e Empacado inadecuado

 Producto danado

e Falta de infraestructura de
refrigeracion en la cadena de abasto

Fuente: Alimento para Todos, 2016 Fuente: ReFED, 2016
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Causas de PDA: Menudeo

e Aversion a cambios en
practicas de abasto o tamano
de productos

e Exceso de existencias

e |Interpretacion erronea
de normas de seguridad
alimentaria

e Demandas del cliente

e Etiguetado con fecha
de caducidad

Fuente: Mercado de Medellin, Ciudad de México, 2016

e Refrigeracion o
almacenamiento en frio
poco confiable

* Modificacion o cancelacion
de pedidos
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Causas de PDA: Servicio de alimentos

e Técnicas y capacitacion
ineficientes en la preparacion
de alimentos

e Platos sobresaturados

* Platos y charolas de grandes
dimensiones

e Dificultades para calcular
la demanda

e Variedad en las opciones
de menus

e Bufés a precios fijos
* Reglas de higiene

e |Insuficiente capacidad
de refrigeracion o
almacenamiento en frio

Fuente: Feeding the 5000, 2016
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Fuente: Tetra Tech, 2015
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