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Le Water and Resources
Action Programme
(WRAP, Programme
d’action pour I’eau et les
ressources) est un
organisme a but non
lucratif qui travaille avec
les gouvernements, les
entreprises et les
citoyens pour batir un
monde ou NouUs Nous
procurons des
ressources et les
utilisons de facon
durable.
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Objectifs de
développement
durable
planétaires
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Notre ambition

Alimentation

Déchets Chaines

alimentaires.. d’approvisionnement saine et

aliments resilientes durable

comestibles qu’on

jette grense

QO




Entente sectorielle
Commitment
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Save money. Live better.

: le Courtauld Wrap

NOUS DEVONS MODIFIER NOTRE FACON DE PRODUIRE,
DE FOURNIR, DE VENDRE ET DE CONSOMMER

LES ALIMENTS ET LES

BOISSONS

Les entreprises qui se sont engagées
dans le cadre du Courtauld Commitment
ont économiseé plus de 125 millions de
dollars en réduisant leurs déchets
alimentaires en trois ans.



Mobilisation des consommateurs

AIMER

LA

NOURRITURE

DETESTER LES
DECHETS

FIND THEM IN THE HERBS & SPICES AISLE "




WRAP - Les chiffres au
Royaume-Uni

Déchets alimentaires des

menages (2007-2012)
1 million t/an en moins
4.4 Mt d’émissions de
GES en moins
3,4 milliards de $
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WRAP — S’attaquer au gaspillage
alimentaire dans le monde entier



Mesure du gaspillage alimentaire wrap

 Poids

« Valeur financiere

« Valeur nutritive

* Impact social

 |mpact environnemental (GES)
- Equivalent CO,

* Impact environnemental (consommation
d'eau/autre)



Production alimentaire et GES Wrap

* 15 a 30 % des émissions de GES de la planete sont
Imputables a la production/a la transformation des
aliments.

» Les differents aliments ont différents impacts sur les
emissions de GES par tonne produite.

* Le méme aliment provenant de regions différentes peut
genérer différentes quantités d’émissions de GES.

« 1/3 de tous les aliments produits ne sont pas
consommes...



Impact du gaspillage alimentaire sur wWrap
les emissions de GES '

Chaque étape de la production Cycle de vie des aliments
d’aliments et de boissons nécessite de
I’énergie, du carburant, de I'eau et des production

terres.

* Production (incl. les intrants et les
engrais)

« Emballage
« Distribution
» Stockage (incl. la réfrigeration)
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Hiérarchie des aliments et des boissons Option |a plus avantageuse

WTr

Prevention

+ On réduit les déchets issus de matieres
premiéres, d’'ingrédients et de produits — et on
les mesure dans le cadre de la réduction globale
des déchets.

Optimisation

Redistribution a la population
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Utilisation pour la fabrication d’aliments
pour animaux

Déchets soumis au procédé de digestion anaérobie ou

Déchets compostés

Récupération
* Incinération des déchets avec

récupération d’énergie

Elimination

* Déchets incinérés sans récupération
d’énergie

# Déchets envoyés aux sites d’enfouissement

« Déchets issus d’ingrédients/de produits
envoyés dans les égouts

Option la moins avantageuse



Pourquoi la prévention est essentielle...

1000
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Kg d’éq. CO, par tonne
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Emissions de GES par tonne de déchets alimentaires

Prévention du gaspillage
alimentaire

Redistribution a la
population

Redistribution aux
animaux

Digestion anaérobie (DA)

Incinération (avec
récupération d’énergie)
Compostage

Epandage
Incinération (sans réc.

d’énergie)
Enfouissement
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Calcul de I'impact du gaspillage alimentaire sur Wrap
les émissions de GES du Royaume-Uni

e 2 approches

« Descendante, basée sur
les impacts sur les
émissions de GES
nationales/de 'UE

« Ascendante, basée sur
la composition et les
analyses du cycle de vie




Déchets alimentaires au Royaume-Uni : post-

ferme (10 Mt)

0.25 Mt; 2% _
|

0.1Mt; 1%

0.04 Mt; <1%

BMénages

BEFabrication

B Vente au détalil

EmHébergement et
services alimentaires

mDéchets alimentaires
dans les détritus

M\ente en gros
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Déchets alimentaires des ménages par

catégorie

Ménages britanniques, par poids (2012)

Tous les autres Legumes frais et
10 % salades 19 %

Viande et poisson
7%

Boissons 17 %
Fruits frais 8 %

Produits laitiers et
ceufs 10 % Boulangerie 11 %

Repas 10 %

wrap



Raisons du gaspillage des groupes alimentaires

(gaspillage évitable)

Légumes frais et salades
Boissons

Boulangerie

Repas (faits maison ou préparés a
I’avance)

Produits laitiers et ceufs

Fruits frais

Viande et poisson
Légumes transformes et salade

Gateaux et desserts

Aliments de base

Wrap
Milliers de tonnes

200 400 600 800 1,000

B Pas utilisés a temps

m Cuisinés, préparés ou servis en trop
grande quantité
B Préférence personnelle

Accidents (aliments contaminés, brilés
ou altérés)
B Autre



Données sur les déchets issus des
produits Wrai:

Milliers de tonnes

0 100 200 300 400
| | | 1 ]
Pomme de terre |
Carotte
Oignon
Tomate B Pas utilisés a temps

m Cuisinés, préparés ou servis en trop grande quantité

Laitue »
, M préférence personnelle
Autres legumes Accidents (aliments contaminés, bralés ou altérés)
racines ® Autre
Concombre

Choux
Salade



Analyse du cycle de vie : limites et portee wr

Resource flows in Agri-Food System FUSIONS
Technical framework
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Déchets alimentaires par type d’aliment
(poids/émissions de GES) Wraf)

Contribution de chaque produit a ’empreinte carbone et au gaspillage alimentaire
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Déchets alimentaires par étape
(poids/émissions de GES) WraP

Contribution de chaque étape de la chaine d’approvisionnement alimentaire a ’empreinte carbone et au
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Impacts du gaspillage alimentaire par habitant

En moyenne, 'empreinte du gaspillage alimentaire par habitant varie selon les régions. Dans les pays i
a revenu élevé, elle est deux fois plus élevée que dans les pays a faible revenu, en raison des
habitudes de consommation et de production de déchets.
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Valeur de la mesure des
emissions de GES Wf@P

Elle reflete (mieux) I'impact environnemental
Elle reflete les habitudes alimentaires/les
changements a ce chapitre

Elle permet de cibler les « points chauds » a la
bonne éetape

Données recentes a I'echelle mondiale
Données de I'analyse du cycle de vie plus
facilement accessibles

La mesure du gaspillage alimentaire (poids) est

essentielle




3 solutions aux
problémes
liés aux
changements
climatiques

Réduction
du
gaspillage

Reference:
http://www.globalcalculator.org/

Le gaspillage alimentaire
est responsable de 8 %
des émissions de gaz a

effet de serre de la
planéete.

La réduction du volume
d’aliments que nous
jetons et un meilleur

traitement des déchets

alimentaires et des

résidus agricoles

pourraient avoir un
impact non négligeable.

T
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Alimentation saine et durable

En changeant les
habitudes alimentaires,
on pourrait nourrir plus

de gens tout en
réduisant les émissions
et les pressions subies
par notre
environnement.

On pourrait par exemple
atteindre un apport
quotidien de 2 100

calories par personne et

modifier I’équilibre des
sources de protéines
alimentaires.

De meilleurs produits
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Le vrai co(it des déchets wrap
Consommateurs [N S

Hébergement et services
alimentaires

Vente au détail NN

Fabricants

m Colt (S par tonne) 0 1,000 2,000 3,000 4,000 5,000

Source : WRAP. Colt moyen du gaspillage alimentaire au R.-U., incluant les ingrédients, le stockage, la transformation, la cuisson et
I'élimination, 2016.



Résumé Wrap

« |l faut faire de la prevention, pas juste de la gestion du
gaspillage.

 On a établi des objectifs realistes.

 On sensibilise de plus en plus les gens au gaspillage.

 La mesure est effectuée de facon fragmentee.

 La collaboration et I'échange de connaissances sont
essentielles.

* Nous devons agir maintenant — ensemble!
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CTIFS

DE DEVELOPPEMENT

DURABLE

10 %
de la pop.
des pays

luttant

activement
contre le

gasp.

alimentaire :

10 pays

40 %
de la pop.
des pays

luttant

activement
contre le
gasp.
alimentaire :

20 pays

2016

2020

CONSOMMATION ET
PRODUCTION
RESPONSABLES

O

75 %
de la pop.
des pays

luttant

activement
contrele
gasp.
alimentaire :

50 pays

wrap

ODD 12.3
atteint

Acquérir des compétences et
une expertise a propos de la
réduction du gaspillage

@
2025

alimentaire

2030



Personne-ressource

Wrap
Des
guestions?

www.wrap.org.uk

@WRAP_UK

Peter Skelton
peter.skelton@wrap.org.uk
+44 (0)1295 819900
+ 44 (0) 7930 476601
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« Sl on ne peut
pas le mesurer,
on ne peut pas le
gérer. »





