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DESPERDICIO DE ALIMENTOS A RAN Tt

DESDE 1948




NUESTRA MISION

Representar y defender los intereses de los restaurantes
asociados, asi como atender su demanda de servicios juridicos
y de capacitacion. Asimismo, ofrecerles beneficios que les
permitan conservar su nivel como establecimientos de prestigio,
comprometidos con la excelencia en el servicio a sus clientes

y la calidad de los alimentos que expenden.
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REDUCCION DEL DESPERDICIO

EN LA CADENA DE VALOR

SOBRANTES

DESPERDICIOS PpR REUT' LIZAR EN PLATOS

DESCOMPOSICION
[ : |
Recepciony
ien
L ]
5 ] I

p p. »y e y

\ J
|

REDUCIR DESPERDICIOS RECICLAR

\

- 3
—
=
e =
i
md
“=
B B
X



REDUCCION DEL DESPERDICIO EN LA CADENA DE VALOR
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JE ALIMENT(

CASO REAL
PLATILLO CON LA ESTRUCTURA
INCORRECTA




ALMACENAMIENTO SIN SEPARACION
INADECUADO CORTE INCORRECTO DE BASURA

DESPERDICIO
DE ALIMENTOS



CASO REAL
DESPERDICIO DE LIMONES
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fd puede hacer la
* GRAN DIFERENCIA.

Juntos Iogramos mas.
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