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A Una economia circular
funciona igual que la
naturaleza: en ella todo

tiene un valor y todo se

0 aprovecha; es restaurativa y
regenerativa. Para ayudar a
visualizar nuestra economia
circular futura, ve este

excelente video de cuatro

KIT DE ACCION PARA JOVENES # 20

Ayuda a neqgocios locales a diseinar
soluciones para los residuos de alimenlos

minutos de duracion:
Repensando el progreso.”

De residuos a recursos

Produccion
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De basura a tesoro
Tiempo: 1-3 dias

Tu desafio es encontrar una compafifa, institucion u organizacidon que maneje residuos RCClama
alimentarios o tenga que ver con alimentos. En el caso de una universidad, ésta serfa la cafeterfa; 10 puntos para la
. . . . ~_ s insignia de pensador
en un hospital, el departamento de servicio de alimentos, por ejemplo.Te desempefiards como sistémico
analista de negocios v tu tarea consistird en efectuar un andlisis de fortalezas, oportunidades,
debilidades y amenazas (Foda) en relacidn con el aprovechamiento de los alimentos. Lo
recomendable es realizar esta actividad con una agrupacién u organizacién dispuesta a compartir
informacion o con la que ya hayas establecido una relacion.
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Manos a la obra:

* Determina qué compafifa, institucidn u organizacién
relacionada con alimentos podria tener subproductos
derivados de los alimentos que estén destinando a
la basura. Consulta, para inspirarte, el Excess Food
Opportunities Map?® [Mapa de oportunidades para
alimentos excedentes] de la Agencia de Proteccidn
Ambiental de Estados Unidos.

* Visita o platica con un representante de la compafifa
u organizacion y pidele que determine qué residuos
generan. ;En qué cantidades se producen los desechos
de alimentos? ;Qué hacen actualmente con ellos? ;A
qué costo? ;Qué mds podria hacerse con ellos?

* Registra tus resultados en la plantilla del andlisis FODA
que aqui se proporciona.

FODA significa fortalezas, oportunidades,
debilidades y amenazas. Un andlisis FODA

es una herramienta empleada por empresas
para entender sus operaciones y mejorarlas.

Fortalezas

(factores internos positivos para la organizacion)

\
Ejemplo: Los miembros del personal estan muy

bien informados sobre alimentos y cuestiones
alimentarias.

Oporlunidades

(factores positivos externos a la organizacion)

Ejemplo: Los programas de cooperacion
subsidiada con universidades o colegios de
estudios superiores y tecnologicos ofrecen a los
estudiantes beneficiados una paga por centrar
su atencion en la reduccidn del desperdicio de
alimentos.

* Investiga formas de aprovechar subproductos y
desechos derivados de alimentos. Para ello, explora la

gufa de la actividad 10. ;Qué tipo de espacio, habilidades

0 equipo se requieren a fin de aprovechar los
subproductos y desechos generados?

Encuentra informacion acerca de otras compafifas
que podrian estar interesadas en los subproductos y
desechos derivados de alimentos.

Presenta tus conclusiones a la empresa, organizacion
o institucién, junto con el cuadro Foda y una lista de
soluciones recomendadas.

L]

cémo pueden alcanzarse los objetivos de una economia

circular tomando en cuenta las soluciones propuestas
por ti.

Debilidades

(negative factors that are internal to the
H organization)

\

Ejemplo: Los miembros del personal estan muy
ocupados y no disponen de mucho tiempo.

Amenazas

(factores negativos externos a la organizacion)

I
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Ejemplo: La gestion de residuos, aunada a las
reglamentaciones aplicables al respecto y los
costos asociados, resta atraccion a la adopcion
de alternativas mas verdes.
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;Quieres hacer mas?

* Presenta a un héroe al rescate de alimentos: Entrevista a una persona que actualmente
aproveche los subproductos y desechos de otro productor de alimentos (por ejemplo,
que elabore galletas con residuos de pulpa de un negocio de jugos). ;En qué forma
tu héroe “rescatista” contribuye a una economia circular? ;Su estrategia se basa en
précticas tradicionales o en una solucién con tecnologia de punta? ;Le inspiraron
preocupaciones sociales o ambientales, o aspectos puramente econémicos?

* Escribe un blog o presenta a este héroe del circulo cerrado de alimentos en tu pdgina
de perfil del kit de accidn 'Los alimentos importan’.

Reclama

10 puntos para la insignia
de lider mediatico

* Reconoce su innovacion y organiza la primera ceremonia anual de premios “Héroe del
Circulo Cerrado de Alimentos”. Busca patrocinadores para poder otorgar un regalo o
reconocimiento a tu héroe.

iTe interesa conocer mas sobre el tema de los
alimentos en una economia circular? Consulta
estos excelentes recursos:

* Los Angeles Area Food Recovery Guide:

Reducing Food Waste: Recovering Untapped

Resources in our Food System” [Guia para
la recuperacion de alimentos en el drea de

Los Angeles—Coémo reducir el desperdicio
de alimentos: recuperacion de recursos

no aprovechados en nuestro sistema
alimentario]

* Food Loss and Waste Reduction Strategy
[Estrategia para la reduccion de la pérdida

y el desperdicio de alimentos] del Consejo

Nacional de Produccién sin Generacién de

Residuos de Canada (Canada’s National Zero
Waste Council)®*

?'Ellen MacArthur Foundation (201 1),“Repensando el Progreso: La economia circular’, en: <www.youtube.com/watch?v=RstFV_néwRg>

“2EPA (2018),"Excess Food Opportunities Map” [Mapa de oportunidades para alimentos excedentes], United States Environmental Protection
Agency [Agencia de Proteccion Ambiental de Estados Unidos], en: <www.epa.gov/sustainable-management-food/excess-food-opportunities-map>
“Los Angeles Food Policy Council (2017),“Reducing Food Waste: Recovering Untapped Resources In Our Food System”, Consejo de Politicas
Alimentarias de Los Angeles, en: <https/bitly/2GA7)n | >

“National Zero Waste Council (2017), National Food Waste Reduction Strategy, Consejo Nacional de Produccidn sin Generacidn de Residuos de

Canadg; disponible. <www.nzwec.ca/focus/food/national-food-waste-strategy/Documents/NFWRS-Strategy.pdf>

Comisién para la Cooperacion Ambiental | Comparte tus fotografias y experiencias: www.cec.org/KitdeAcciénl osAlimentosimportan

61


http://www.cec.org/LosAlimentosImportan
http://www.cec.org/KitdeAcciónLosAlimentosImportan
https://furtherwithfood.org/wp-content/uploads/2017/10/LA-Food-Policy-Council-LA-Food-Recovery-Guide.pdf
https://furtherwithfood.org/wp-content/uploads/2017/10/LA-Food-Policy-Council-LA-Food-Recovery-Guide.pdf
http://www.nzwc.ca/focus/food/national-food-waste-strategy/Documents/NFWRS-Strategy.pdf
http://www.cec.org/KitdeAcciónLosAlimentosImportan
https://www.youtube.com/watch?v=RstFV_n6wRg
https://www.epa.gov/sustainable-management-food/excess-food-opportunities-map
https://bit.ly/2GA7Jn1
http://www.nzwc.ca/focus/food/national-food-waste-strategy/Documents/NFWRS-Strategy.pdf

